Checkliste nach der Benutzung der Kochwerkstatt
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Alles wieder an seinem Platz und aufgefüllt?

Öffnungsdatum auf allen Lebensmitteln?

Lebensmittelreste fest verschlossen?

Kühlschrank sauber?

Herd sauber?

Backkofen sauber?

Wasserkocher sauber?

Spülmaschine angestellt?

Tische und Arbeitsflächen abgewischt?

Boden gefegt?

Mülleimer geleert? 

Lichter aus?




Es sollten generell immer vorhanden sein:

15 kleine Löffel
15 Gabeln
15 Messer
15 große Löffel
15 Schürzen
10 Handtücher
4 Spüllappen
4 kleine Töpfe 
4 mittelgroße Töpfe 
2 Pfannen

Das bunte Geschirr wird bitte nur in der Kochwerkstatt gespült und genutzt, um Verlust zu vermeiden!
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